A emporter

Apeéritif
Terrine de foie gras de canard
= 19,00 € les 100g -

Truite de Saint-Césaire fumée par nos soins au bois de Cedre
- 8€les100g -

Gravlax de truite de Saint-Césaire
- 8€les100g -

Entrée

Pot au feu de foie gras de canard et cagoui”es aux senteurs de baie de Genievre
~ Bocal*: 15,00 € -

Homard a ’Américaine, carotte et fenouil
- Bocal*: 22 00 € ~

Noix de 5aint~Jacc}ues, créme de barbes, truffe Tuber MelanosPorum et boulangére de toPinambour
- Bocal* : 18,00€ -

Raviole de vieux Gruyere, bouillon cl’oignons
~ Bocal* : 11,00€ -
Plat

Filet de Pou]arcle ala truffe Tuber Mclanosporum, sauce supréme
~ Bocal*: 25,00€ ~

Cabi”aud, hu?’cre, chou et agrumes
- Bocal* : 21,00€ -
Dessert

Comme un tiramisu chocolat et Char’creuse verte
~ Bocal* : 8,00€ -

Baba au C]’lampagne et aux agrumes
- Bocal*: 8,00€ -

Ces commandes seront a récu[:)ércr au restaurant le lundi 23 décembre 2024 de IthO 318h00. Les bocaux
sont a consommer avant le vendredi 27 décembre 2024
Les dernieres commandes seront Prises le lundi 16 décembre 2024 et nos quantités sont limitées,

c'est Pourquoi nous vous invitons a passer vos commandes au Plus tot.

*Bocal Weck §70m|



